Original Dutch Smoked Cheese




Ruim 100 jaar actief in de productie, veredeling en handel van kaas.




1908: Begonnen als kaasgroothandel in Zaandam.

2011: Uitgegroeid tot een toonaangevende, internationale speler op het gebied

van rook- en smeltkazen.
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Vanuit Zaandam vinden de kazen hun weg naar horecabedrijven, industriéle
verwerkers en retailers over de hele wereld. Export overal binnen Europa.
Maar ook naar het Midden-Oosten, Amerika, Australié, Korea en Japan.

Onze ambitie is om wereldwijd een uitgebreid assortiment rook- en smeltkazen
te leveren van de allerbeste kwaliteit.

b ’ "“ o “Vv"‘ N
‘ | \ “ ‘-w,‘.”' L . S ,\“ @ " e v
e o MNP 4 ° i -
A v | ey ol \ 4 .4 y : ¢ v’
= P V. §‘ 4 I e /%' '\ / D .
-9 g— >  ~ v P i" g : o b [y : 3 » d
oy pﬁi‘!: 1 ' o ‘ ;}‘ ~ % \ \... g, g & L= [ W 2 -
= s BT P il e v 4% sl QN A PR |
-y " ik N S RN Ll
5 —— — p /(_‘ ’J_ "y “ : : ,’a \ ’/' N ‘
: | Wikg Lo T
— - o wl / | 44 -‘\ -~ ‘,ﬂ\ ‘
: . 1 P g . ,‘9' - 4 {

-



Ons assortiment rookkazen is in diverse landen bekend onder de merknaam
WestZaner. Wij roken onze kazen alleen op echt beukenhout zonder verdere
toevoegingen. Zo krijgen ze de heerlijke rooksmaak die onze kazen uniek maakt.
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_ Naast het produceren van rookkazen zijn wij zeer bedreven in het produceren
\ van smeltkazen. Kazen met exact het juiste smeltgedrag en met de juiste geur
en smaak. Daarvoor is ervaring en vakmanschap vereist.



Sinds 1 juli zijn de activiteiten van
Schipper Cheese ondergebracht bij
de A-ware Food Group. Dit biedt

nieuwe kansen om onze markpositie
internationaal verder te versterken.
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A-ware is een gerenommeerde ketenspeler in kaas. Een organisatie die zich
onder andere bezig houdt met het rijpen, snijden en verpakken van kaas,
evenals de opslag en distributie van kaas en diverse andere foodproducten.




Een goede rook- of smeltkaas heeft smaak, de juiste textuur en voldoet aan de
hoogste kwaliteitseisen. Om de gewenste kwaliteit te waarborgen kiezen wij altijd
ingrediénten die voldoen aan de hoogste kwaliteits- en hygiéne-eisen.




Een onafhankelijk extern laboratorium onderzoekt dagelijks de kwaliteit van onze
ingrediénten en eindproducten.



